
Ristorante Como Lario da Bruno
 Neubrunnenstr 7 – 55116 Mainz – Telefon  06131/234028  Web: www.Como-Lario.de 

Geöffnet von 11:00 Uhr bis 15:00 und von 17:30 bis 22:00Uhr  

   Küche bis 22:00 geöffnet- Montag Ruhetag 

Menükarte von 21:00 Uhr bis 22:00 Uhr 

    ALLE Gerichte auch zum mitnehmen 

 Geschenkidee Gutschein Ristorante Como Lario 

EINLÖSEN VON GUTSCHEINEN 

Teilen Sie uns bitte bevor Sie die Rechnung bestellen 
mit, dass Sie einen Gutschein einlösen möchten. 

Vielen Dank! 



 
 

  COMO LARIO 
 

 
Alle Preise inkl. MwSt. . Unsere Preise sind Endpreise. 

 

 

PIZZA mittlere Größe                                                       (Groß 2,00 € Aufpreis)  Euro 
521. Pizza Bellini Parmaschinken 20 Monate, Mozzarella und Rucola…..……………………………….……..18,00 

752. Mittlere Pizza Margherita hausgemachte Tomatensauce und Käse..………………….………..10,00 

502. Pizza Classica frische Champignons und Salami……………………………………………………..……………13,00 

504. Pizza alla Bruno Salami, Champignons, Paprikaschoten, Schinken und Artischocken..............14,50 

505. Pizza alla Bele Rucola und Parmesankäse gehobelt …………………………………………………..………….14,50 

506. Pizza Flori Hawaii Ananas, Schinken …………………………………………………………………….……..…..14,50 

507. Pizza alla Fausto frische Champignons, Salami, Schinken, Ei und Zwiebeln.…………….…………..14,50 

508. Pizza alla Bolognese Champignons, Schinken und Hausgemachter Rindfleischsauce…..……14,50 

509. Pizza alla Giacomo Champignons, Salami, Zwiebeln, Peperoniwurst scharf, Sardellen ………..14,50 

510. Pizza alla Pasquale Käse, Sahne, Zwiebeln, Schinken und Oliven………………..……………………...14,50 

511. Pizza Da-Pi Grüne Peperoni, frischer Knoblauch, Schinken und Oliven ……………………………………..14,50 

512. Pizza Quattro Formaggi mit verschiedenen Käsesorten …………………………………..…………....15,50 

513. Pizza Gorgonzola mit Gorgonzola …………………………………………………………………………….……….14,50 

514. Pizza Vegetarisch Broccoli und Spinat …………………………………………………………………….………..15,00 

526. Pizza alla Alex Kapern, Zwiebeln, grüne Peperoni, Peperoniwurst (scharf) und Sardellen………..14,50 

515. Calzone alla zio Terzo Gefüllte Pizzatasche mit Champignons, Salami und Schinken…….…15,50 

516. Pizza Frutti di Mare mit Meeresfrüchten ohne Surimi…………………..……………………………….….17,50 

517. Pizza alla Como-Lario Champignons, Salami, Schinken, Zwiebeln, Ei, Peperoniwurst (scharf) 

  und Paprikaschoten………………………………………………………………………………..………………………………………..15,50 

518. Pizza alla Sam Thunfisch, frischer Knoblauch und Zwiebeln…………………………………………….…….16,00 

523. Pizza alla Luigi Garnelen, frischer Knoblauch und marinierte Tomaten ……………………….………..17,00 

525. Pizza Caprese Frische Tomaten und Mozzarella …………………………………………..……...……………….14,50 

519. Pizza Fantasia Aubergine, Olive, Paprika und Rucola ……………………..………….………………………….15,00 

520. Pizza Speziale Champignons, Salami, Schinken, Zwiebeln, Sardellen, Ei, Peperoniwurst (scharf), 

          Artischocken und Paprikaschoten………….………………………………………..…………………………………….…………18,00 

 

Die angegebenen Pizzen können nicht mit ,,anstatt‘‘ verändert werden. 
Auf Wunsch können Sie dennoch zusätzliche Zutaten bestellen. 
 
• Salami, Schinken, Peperoniwurst (sehr scharf , ca. 6 stück), Sardellen, Ei, Zwiebeln, frischer Knoblauch, 

frische Tomaten, Kapern, Oliven, Artischocken, Paprikaschoten, grüne Peperoni oder  

frische Champignons…………………………………………………………………………………………………………………….je € 1,50 extra 
• Ananas, Mozzarella, Spinat, Broccoli, Rucola, Parmesankäse, Aubergine oder Tomaten Bruschetta..  

Gorgonzola, Thunfisch oder Bolognese…………………………………………………………………………….…………..je € 3,00 extra 

• Parmaschinken 20 Monate oder Garnelen……………………………………………………………………………………je € 5,00 extra 

 



 
 

  COMO LARIO 
 

 
Alle Preise inkl. MwSt. . Unsere Preise sind Endpreise. 

 

VORSPEISEN     Euro 
121. Bruschetta (3 Stück)………………………………………………………………………………………………………………..7,60 

21. Knoblauch-Toast (3 Stück) mit hausgemachter Kräuterbutter……………………………………. 6,60 

22. Italienische Salami……………………………………………………………………………………………………………11,00 

122.   Schwarze Oliven………………………………………………………………………………………………………………....7,50 

36       Pane Olio e Sale……………………………………………………………………………………………………………………6,00 
23. Meeresfrüchtesalat Tintenfisch- und Krakenteile, ohne Surimi und Miesmuscheln.18,50 

24. Schnecken alla Piero ½ Dutzend  mit hausgemachter Kräuterbutter verfeinert…..13,50 

25. Antipasti italiani Salami, Parmaschinken 20 Monaten, Oliven, Artischocken, Butter.18,00 
26. Mozzarella mit Tomaten……………………………………………………………………………………………13,50 
27. Parmaschinken 20 Monate………………………………….……………………………………………………….18,00 
28. „Carpaccio“ alla Como-Lario dünne Scheiben vom Roastbeef mit Zitrone, Öl, Salz 

  und Pfeffer (mit Parmesankäse + 3,00 € oder Rucola + 3,00 €)………………………………………………17,00 
29. Fagioli con Tonno Bohnen und Thunfisch …..……………………………………………………….……12,50 

 

 

 

SALATE 
38. Italienischer Salat Kopfsalat mit Schinken, Käse, Tomaten, Zwiebeln und Ei 

  (mit Thunfisch + 3,00 €)…………………………………………………………………………………………………………..11,00 

39. Artischockensalat mit Tomaten und Zwiebeln ……………………………………………………….10,70 

40. Insalata alla Como-Lario Kopfsalat mit Schinken, Käse, Tomaten, Ei, Zwiebeln,  

  Artischocken und Thunfisch………………………………………………………………………………………………...15,00 
41. Grüner Salat garniert mit Tomaten und Zwiebeln .................................................. ……7,00 
42. Tomatensalat mit Zwiebeln ....................................................................................  …..9,50 
139. Rucola mit Kopfsalat, Tomaten und Zwiebeln (mit Parmesankäse + 2,50 €) .………………11,50 

           524.    Pizza Pane Pizzabrot, Salz, Oregano ……………..……………..……………………….…………….……..…6,00



COMO LARIO 
Alle Preise inkl. MwSt. . Unsere Preise sind Endpreise. 

 ITALIENISCHE SPEZIALITÄTEN   Euro 

Kleine Portionen -1,30€ 

60. Lasagne hausgemachte Pasta mit hausgemachter Rindfleischsauce, Béchamel und Käse überb...…16,00 

61. Cannelloni hausgemachte Teigrollen mit Fleischfüllung, hausgemachte Tomatensauce,

 Béchamel und Käse…………………………………………………………………………………………………………………………………………..16,00 

62. Tortellini, Spaghetti oder Rigatoni hausgemachte Fleischsauce, Béchamel und

Käse überbacken…………………………………………………………………………………………………………………………………………….16,00 

63. Kombinierte Platte Lasagne, Cannelloni und Spaghetti überbacken……………………………………………..18,00 

    GEMÜSEPLATTEN           Euro

90. Broccoli al Forno mit Béchamel, Tomatensauce, frischen Champignons und

  Käse überbacken……………………………………………………………………………………………………………………………..…..17,50

91. Melanzane Aubergine mit hausgemachter Tomatensauce und Käse überbacken.….17,50 

290. Spinat und Broccoli al Forno mit hausgemachter Tomatensauce und

 Käse überbacken……………………………………………………………………………………………………………………………………17,50 

       DESSERT 
100. Tartufo-Eis Schokoladen und Vanille Eis (mit Grand Marnier +3,00 €)………………..…...….8,00 

110. Cassata Pistazien, Vanille Eis und kandierte Früchte (mit Grand Marnier +3,00 €)….....8,50 

101. Tiramisu hausgemacht………………………………………………………..…………………………………………….…………8,00 
95. Affogato al Caffe Tartufo Eis mit Espresso……………………………………….……………….…………..11,00 

KÄSE 
106. Gorgonzola……………………………………………………………………………….………………………………………………....10,70

107. Parmesankäse………………………………………………………………………………………………………………………..….11,20

109. Gemischte Käseplatte……………………………………….…………………………………………………………..….17,70 



COMO LARIO 
Alle Preise inkl. MwSt. . Unsere Preise sind Endpreise. 

GETRÄNKE

Aperetifs und Südweine        Euro

131 Prosecco 1 Glas ..................................... 10 cl 6,50 
132. Hausaperitif 1 Glas ........................... 10 cl 8,60 
130. Kir Royal 1 Glas ................................... 10 cl 8,00 
134. Spritz 1 Glas ............................................ .0,2 l 7,60 
270. Bitterino ①-alkoholfrei ...................... 10 cl 5,60 
272. Martini Bianco ................................... ..5 cl 7,00 
276. Marsala ..................................................... ..5 cl 7,00 
278. Campari Bitter ① ............................ ..5 cl 7,00 
329. Campari Orange ① ........................ 0,2 l 8,60 

Alkoholfreie Getränke 

279 San Pellegrino, Acqua Panna(still)…0,75 l 7,10 
210 San Pellegrino , Acqua Panna(still)..0,25 l 3,20 
269    Tafelwasser oder still……..…….………..0,4 l  3,00 
277  Tafelwasser oder still……………..………….1 l  6,00 
211. Pepsi ⑦ / Pepsi Zero……………………….0,2 l 3,20 
212 7up ①……………………………………………………….0,2 l 3,20 
213. Mirinda ①………………………………………………0,2 l 3,20 
214 Apfelsaft………………………………………………….0,2 l 3,40 
215 Orangensaft…………………………………………..0,2 l 3,90 
217 Bitter Lemon ④…………………………………..0,2 l 3,80 
218 Traubennektar…………………………………….0,2 l 3,80 
219 Johanissbeernektar…………………………..0,2 l 3,80 

Biere 

200. Bitburger Pils vom Fass……………………….0,3 l 3,80 
201 Malzbier Alkoholfrei, Flasche………..………0,33 l 3,80 
202 Bitburger Drive Alkoholfrei, Flasche.0,33 l 4,00 
203 Köstritzer Schwarzbier Flasche ..0,33 l 3,90 
205 Hefe Weizen

 Normal oder alkoholfrei, Flasche………………………0,5 l 5,10

Grappe 

316. Grappa weiß……………..………………………...2 cl 5,00 
317. Grappa Prosecco……………………………….2 cl 5,50   
318. Grappa Moscato…………………………………2 cl 5,50 

① mit Konservierungsstoff; ④ chininhaltig;
⑦ koffeinhaltig

Digestifs  Euro 

336. Ramazzotti ....................................... 4 cl 5,10 
337. Averna.................................................. 4 cl 5,10 
380. Limoncello ........................................ 4 cl 5,50 

Ausländische Spirituosen 

385. Wodka………………………………………..……….4 cl  5,10 

Ausländische Liköre 

331. Baileys Irish Cream .................. 4 cl 5,10 
334. Amaretto ............................................ 4 cl 4,60 
335. Sambuca.............................................. 4 cl 5,10 
338. Grand Marnier ............................... 4 cl 8,60 

Weinbrände 

358. Vecchia Romagna ...................... 4 cl    8,60 

Whiskeys

374. Chivas Regal 12 Years........... 4 cl    9,10 

Italienischer Spumanti

430. Prosecco Flasche………………………..0,75 l      40,00 

Warme Getränke

401. Espresso.............................................. 3,00 
403. Espresso Corretto ......................  5,40 
404. Dopplo Espresso .........................  5,80 
400. Tasse Kaffee ...................................  3,00 
402. Cappuccino ......................................  3,90 
408. Latte Macchiato Milchkaffee.....  4,10 
405. Tee Glas, schwarz oder Minze .........  3,30 
407.  Glas heißes Wasser…….………….    1,50 



COMO LARIO 
Alle Preise inkl. MwSt. . Unsere Preise sind Endpreise. 

ITALIENISCHE WEINE

Offene Weine (Weiß)      Euro

229. Frascati D.O.C. Herb, 1 Glas ................ 0,2 l 6,50 
231. Orvieto D.O.C. Lieblich, 1 Glas ........... 0,2 l 6,40 
233. Pinot Grigio D.O.C. Trocken, 1 Glas 0,2 l 6,40 
227. Rosé D.O.C. Trocken, 1 Glas ................. 0,2 l 6,50 

Offene Weine (Rot)    Euro 

208. Montepulciano D.O.C. Trocken, 1 Gl.0,2 l 6,50
221. Nero D`Avola D.O.C. Trocken, 1 Gl. 0,2 l 6,50
223. Chianti D.O.C. Trocken, 1 Glas…………...0,2 l 6,60 
225. Lambrusco D.O.C. Lieblich, 1 Glas…...0,2 l 6,50 

FLASCHENWEINE

  Weiß 
Friuli Venezia Giulia 
244. Pinot Grigio D.O.C.

Feinwürziges Duftpotential, außergewöhnlich vollmundig

Rebsorte : Pinot Grigio ................................. 0,75 l Fl.    36,00 
Toscana 
245. Vernaccia di San Gemignano D.O.C.

Weicher und ausgewogener Geschmack

Rebsorte : Vernaccia ..................................... 0,75 l Fl.    38,00 
Piemonte 
246. Gavi di Gavi D.O.C.

Jugendlich, rassig mit pikanter Säure

Rebsorte : Cortese ......................................... 0,75 l Fl.   38,00 
Lombardia 
248. Lugana D.O.C.

Ausgeprägtes Bouquet, zart, feinwürzigem Duftpotential

Rebsorte : Trebbiano…………………………………0,75 l Fl.    41,00 

   Rosé 

249. Rosé
Anmutige Farbe, erfrischende Säure

Rebsorten : Cabernet Sauvignon, Merlot…0,75 l Fl.  41,00

Rot 

Veneto 
257. Valpolicella Ripasso 

Rebsorten : Corvina, Rondinella, Molinara.0,75 l Fl. 38,00 
261. Amarone della Valpolicella D.O.C.

Vollfruchtiges Bouquet, elegante und gute Struktur
Rebsorten : Corvina Veronese, Rondinella, Molinara

 ........................................................................ 0,75 l Fl.  78,00 

Toscana 
250. Chianti D.O.C.G.

Jugendlich Fruchtnote, intensiv, gehaltvoll
Rebsorten: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Trebbiano

 ..................................................................... 0,5 l Fl. 25,00 
253. Chianti Classico Riserva D.O.C.G.

Würziges Bouquet, mit Volumen und Feinheiten
Rebsorten: Sangiovese, Canaiolo, Trebbiano

 ..................................................................... 0,75 l Fl. 42,00 
254. Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Vollmundig, nachhaltig intensiv, mit feinen Aromen

Rebsorte: Brunello .................................... 0,75 l Fl. 81,00 

Piemonte 
262. Barbera D.O.C.

 Frischfruchtige reife Aromen Rebsorte: Barbera 

 ……………………………………………………………….0,75 l Fl. 44,00
264. Barolo D.O.C.G.

Reichhaltiger Duft, kräftig, vollmundig mit feinem Tanin

Rebsorte: Nebbiolo ................................... 0,75 l Fl. 83,00 

Abruzzo 
284. Montepulciano 

Ausgewogen und leicht würzige Fruchtaromen

Rebsorte: Montepulciano ......................... 0,75 l Fl.     38,00 

Sicilia 
285. Nero D`Avola

Rubinroter Wein, intensive und geschmeidig 
Rebsorte: Nero D`Avola, Perricone, Frappato di Vittoria

 ..................................................................... 0,75 l Fl.    38,00 

Sardegna 
286. Cannonau di Sardegna D.O.C

Edles Bouquet, rubinrote Farbe

Rebsorte : Cannonau……………………………..0,75 l Fl.    43,00 




